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WOHER KOMMEN BRATWURST, SCHINKEN & CO?

Weil die Kérper von Menschen und Schweinen viel
gemeinsam haben, kénnen Teile und Stoffe aus den
Organen, Blut und Haut von Schweinen kranken
Menschen helfen, z. B. Herzklappen.

Das Hausschwein iSt schon lange ein wichtiges und beliebtes Nutztier.
Entgegen der Rede\lﬂbndu igenysties ein sauberes und kluge§_ﬂ' T=1¢

Wir Menschen essenMiIcCHtNUraSEIEISCHARSondern _verwerfde auch
viele andere TeilEWomiSchwWein? R —
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Bestandteile des Fettes, der Knochen und des Blutes
sind Rohstoffe fir z. B. Porzellan, Klebstoffe, Dlinger,
Plastik, Frostschutzmittel, aber auch fir Kosmetik und
Lebensmittel, z. B. Gelatine.
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Ob Schuhe, Handschuhe oder Taschen - die Haut der
Schweine lasst sich gut verwerten. Auch die Borsten
sind gefragt, z. B. fUr Pinsel und HaarbUrsten.

Mastschweine teilen sich ihre Stallbuchten selbststéndig in mehrere Bereiche ein, in denen sie fressen, liegen oder koten.

VOM SCHWEIN ZUR WURST

Es gibt eine Fille an Rezepten fir kurzgebratene

bis geschmorte Fleischteilstiicke. Zudem werden in
Deutschland rund 1.500 unterschiedliche Wurst- und
Schinkensorten hergestellt, viele davon sind regionale
Spezialitaten.

GEBURT FERKELAUFZUCHT SCHWEINEMAST SCHLACHTUNG VERARBEITUNG

Die Sau wirft im Abferkelstall zwischen 13 und 18
Ferkel. Die neugeborenen Ferkel bleiben drei bis vier
Wochen bei der Mutter und saugen die Milch aus den
Zitzen. Zusatzlich bekommen sie Wasser und spezielles
Ferkelfutter.

©-stock.adobe.comiSon

Die Ferkel kommen mit einem Gewicht von ca. 8 kg in
den Ferkelaufzuchtstall (Flatdeck). Hier haben es die
heranwachsenden Ferkel (Laufer) schén warm (bis zu
30 °C). Die jungen Tiere sind sehr aktiv und spielen mit
Beschéftigungsmaterial.
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Mit ca. 25 kg ziehen die Laufer in den Maststall um.
Dort wachsen sie zu 120 kg schweren Mastschweinen
heran und werden 6—7 Monate alt. Die groB3en
Schweine mégen es kuhler und schlafen viel. Sie leben
mit Gleichaltrigen in GruppengréBen von 12-45 Tieren.

Nun werden sie moglichst stressfrei mit einem speziellen

Lkw zum Schlachthof transportiert. Ein Tierarzt kontrol-
liert nach der Ankunft, ob die Tiere gesund sind. Dann
werden sie mit Gas oder Strom betdubt, geschlachtet
und zerlegt.

Aus den Schweinehélften schneiden die Schlachtbetrie-
be erst grobe, dann feinere Teilstiicke. Daraus entstehen
Schnitzel, Kotelett und Eisbein sowie Schinken und viele
Waurstsorten. Vom Tier wird mdglichst viel genutzt.
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Ein Bundesbiirger verzehrt etwa 35 kg
Schweinefleisch pro Jahr.
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DAS SCHWEIN
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Biologie o
Hausschweine ge- DARUM GEHT'S: e Klasse
héren zur Familie Kdrperbau des Hausschweins,

der Echten Schwei- Lebensstationen eines Mastschweins,

ne aus der Ordnung
der Paarhufer. Be-
deutende Rassen
sind z.B. Deutsche
Landrasse  (DL),
Piétrain (Pl), Belgische Landrasse (LB) und Deutsches Edel-
schwein (DE). Das Schwein gehdrt wie der Mensch zur Gruppe
der Allesfresser (Omnivoren). Sein Verdauungsapparat ist relativ
einfach gebaut. Es kann im Gegensatz zu Wiederkduern kaum
rohfaserreiche Nahrung wie Heu oder Stroh verwerten.

Arbeiten und Ausstattung im Stall,
Futterung, Tierwohl, Weg vom Stall
bis Verzehr, weitere Erzeugnisse vom
Schwein

Das weibliche Schwein heiBt Sau, das mannliche Eber, Jung-
tiere werden Ferkel und spater Laufer genannt. Jede Sau bringt
etwa zweimal im Jahr bis zu 15 Ferkel pro Wurf zur Welt. Wenn
die weiblichen und méannlichen Laufer 25 bis 28 Kilogramm wie-
gen, ziehen sie als Mastschweine in den Maststall ein.

Entwicklung der Schweinehaltung

In Deutschland halten heute rund 23.500 Landwirte 27 Millio-
nen Schweine (2017). Die durchschnittliche BestandsgroBe hat
sich von 43 Schweinen pro Tierhalter im Jahr 1980 auf rund 695
Tiere im Jahr 2016 erhdht, Tendenz steigend. Dieser Struktur-
wandel ist bedingt durch internationalen Wettbewerb, sinken-
de Erldse fur Mastschweine und technischen Fortschritt. In
jingster Zeit dienen Stallneu- und -umbauten vor allem dem

Losungen:
AB ,Im Schweinsgalopp®, Lésungswort:
M-E-T-Z-G-E-R-E-I

Mit freundlicher Unterstiitzung der
Landwirtschaftlichen Rentenbank

AB ,Im Schweinestall“, mit Text (T) + Bild (B) von links
oben nach rechts unten
T1+B6, T2+B3, T3+B4, T4+B5, T5+B2, T6+B1

5., vollstandig Uberarbeitete Auflage, September 2019
unverkaufliches Exemplar

Gestaltung und lllustration:

AB ,Was kommt in den Trog?*: AgroConcept GmbH

1) 3x15.000=45.000 kg, 1.200x2,3=2.760 kg/d,

45.000 kg:2.760 kg/d=16,3 d > Lésung: 16 Tage;
2) Vom Maul zum After: Maul, Speiserdhre, Magen,
(Dunn- und Dick-)Darm

AB ,Womit versorgt uns das Schwein“:
1) Borsten: Pinsel, Bursten; Haut: Handschuhe,

Leim, Gurtel, Hundefutter (Gelatine); Fleisch: Schnit-
zel, Wurst, Gehacktes, Eisbein...; Fett: Seife, Creme,

Gummi; Knochen: Leim, (Gelatine)

3) 120:1/5= 20, 100-20=280; Antwort: 80 kg; 4)
Leder: zum Schiitzen (Kleidung)+ Transportieren
(Taschen); Pinsel, Farben: zum Malen, Reinigen,
Streichen; Creme: zum Pflegen
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Dr. Stephanie Dorandt, i.m.ae.V.
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POSTER MIT ARBEITSBLATTERN

WOHER KOMMEN BRAT-
WURST, SCHINKEN & CO.?

Tierwohl. In Deutschland werden Schweine Gberwiegend in Fa-

milienbetrieben gehalten. Bestimmte BestandsgréBen und eine

Spezialisierung der Betriebe sind notwendig, um den heutigen

Verbraucherwiinschen sowie auch dem Tierschutz und der

Tiergesundheit gerecht zu werden. Innerhalb der Schweinehal-

tung entwickelte sich im Laufe der Zeit eine Arbeitsteilung. So

unterscheidet man heute folgende Betriebs- bzw. Stallarten:

¢ Basiszucht = halten GroBelterntiere und ziichten Elterntiere

e Zucht und Sauenhalter/Ferkelerzeuger — halten Elterntiere
und zlichten Ferkel fur die Mast

e Ferkelaufzucht — ziehen Ferkel von 7,5 bis ca. 28 kg auf

e Schweinemast = méasten Schweine von ca. 28 kg bis zur
Schlachtreife von ca. 120 kg

¢ Betriebe mit geschlossenem System — halten Elterntiere und
zlichten Ferkel, die sie selber masten.

Schweinevermarktung

Schlachtreife Tiere verkauft der Betrieb an ein Schlachtunter-
nehmen oder einen Dienstleister (z. B. Genossenschaft). Trans-
porter bringen die Tiere zu den Schlachthéfen und verarbeiten-
den Betrieben. Diese werden immer groBer, die Zahl der kleinen
Schlacht- und Metzgereibetriebe sinkt stetig. Der Kunde kauft
Fleisch heute vorrangig im Supermarkt. Dort kann er diverse
Fleisch- und Wurstwaren aus unterschiedlichen Haltungs- und
Tierwohlprogrammen kaufen, die durch eine Vielzahl von Sie-
geln auf den Packungen gekennzeichnet sind. Sie alle erfiillen
unterschiedliche Kriterien und Verbraucherwlinsche, z.B. die
Ruckverfolgbarkeit der Herkunft und Qualitat auf allen Stufen
vom Futtermittel bis zur Ladentheke.

Link- und Materialtipps:

¢ Anknipfendes Unterrichtsmaterial in lebens.mittel.punkt,
z.B. in Heft 13, 20, 21 und 31 unter ima-lehrermagazin.de

¢ Broschiire ,,Sachinfo Schwein“, Materialheft ,,Expedition
in den Schweinestall“ fiir Stationenlernen auf Betrieb und
Faltblatt ,,3 Minuten Info — Schwein® unter ima-shop.de
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1M SCHWEINSGALOPP*

Der folgende Text ist durcheinander geraten. Bringe den Lebenslauf des Mastschweins wieder in die richtige
Reihenfolge, indem du die Textbausteine ausschneidest, liest und sortierst. Dann klebe sie auf einem neuen

Blatt auf: von der Muttersau und Geburt bis zum Supermarkt. Die Bilder auf der Postervorderseite helfen dir

dabei. Wenn alles stimmt, ergeben die Buchstaben ein L6sungswort.

Die Ferkel werden geboren und die Sau saugt sie mehrmals am Tag. Da es die Ferkel gerne warm und
kuschelig haben, sorgt eine FuBbodenheizung im Ferkelnest fir wohlige Temperaturen. Schnell wird der
Schweine-Nachwuchs groB. Nach etwa drei Wochen verlassen die Ferkel den Abferkelstall. Sie wiegen
jetzt schon Uber sieben Kilogramm.

Mit einem Gewicht von etwa 28 Kilogramm kommen die jungen Schweine in den Maststall. Sie fressen
spezielles Mastfutter. Die Tiere sind in Buchten untergebracht, die sie in einen Liege-, Fress- und Kotbe-
reich einteilen. Wie in allen anderen Stéllen regelt der Landwirt das Stallklima (Heizung und Luftung) mit
einem speziellen Computer.

Bevor das Fleisch zerlegt und verarbeitet werden darf, untersucht ein Tierarzt das Fleisch. Einzelne Be-
standteile des Schweins nutzen wir als Fleisch fiir uns und unsere Haustiere sowie als Medizinprodukte E
und Rohstoffe.

Die Ferkel leben zun&chst in einem speziellen Aufzuchtstall. Dort erhalten sie ein genau auf ihre Beduirf-
nisse abgestimmtes Ferkelfutter. In diesem Stall ist es sommerlich warm (30 °C) — so wie es die kleinen T
Schweine mogen. Sie ruhen, fressen und bewegen sich den ganzen Tag.

Schweinefleisch fiir den Verzehr kaufen wir im Supermarkt oder beim Metzger. Rund 35 kg isst der
Bundesburger durchschnittlich pro Jahr.

Die Tiere nehmen ungefahr 400 Gramm pro Tag zu. Bald sind sie so groB3, dass sie wieder umgestallt

werden mussen. Z
Nach etwa vier Monaten im Maststall sind die Schweine gro3 und schwer: Sie wiegen nun um die E
120 Kilogramm.

Mit diesem Gewicht sind die Schweine schlachtreif. Ein Viehtransporter holt sie beim Landwirt ab und R

bringt sie zum Schlachthof. Hier werden sie betdubt und dann geschlachtet.

Im Durchschnitt ist eine Sau drei Monate, drei Wochen und drei Tage tragend. Etwa eine Woche vor dem
Abferkeln kommt sie aus der Gruppenhaltung in den gereinigten Abferkelstall. Dort hat sie eine Bucht fir M
sich allein, denn so kurz vor der Geburt braucht sie sehr viel Ruhe.

Q information. nns
medien.agrar e.V.
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IM SCHWEINESTALL GIBT ES VIEL ZU TUN

Der Landwirt kiimmert sich um seine Tiere, damit sie gut versorgt sind und gesund bleiben.
Es gibt viel moderne Technik, die dem Landwirt und den Tieren hilft, z. B. Futterautomaten
und Alarmsysteme. Aber es gibt immer noch genug zu tun. Welche Arbeiten fallen im
Schweinestall an?

Aufgabe:
Ordne jedem Bild einen passenden Textkasten zu. Verbinde sie mit Linien.

e den Stall mit dem Hoch-
druckreiniger reinigen

¢ die Gesundheit der Tiere
kontrollieren

e die Tranken und Futter-
stellen téglich kontrollieren
und kaputte reparieren

¢ Ferkel mit Ohrmarken
kennzeichnen

¢ Tiere umstallen (oder in
Transporter bringen)

¢ Tierdaten am PC eingeben
und kontrollieren

& information.
medien.agrar e.V.
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WAS KOMMT IN DEN TROG?

Aufgaben:
1. Der Bauernhof Reckel lagert sein Futter in 3 Silos mit je 15.000 kg Futter. Er mastet 1.200
Schweine gleichzeitig. Berechne, wie viele Tage der Futtervorrat fiir die Tiere auf dem Hof ausreicht.

Tipp: Du brauchst fiir die Berechnung noch eine Zahl aus dem Text.

Rechnung: INH)

Das Schwein hat wie der Mensch nur einen Magen,
nicht mehrere. Und es frisst in freier Natur alles,
was es findet: Getreide, NUsse und Beeren, kleine
Tiere wie Wirmer und Schnecken, sogar Aas. Im
Stall werden die Schweine Giberwiegend mit vor-
gemischten Futtermitteln versorgt: aus eigenem
oder gekauftem Getreide (Mais, Futtergerste und
Futterweizen), selten Kartoffeln, mit EiweiBpflanzen
(z.B. Sojaschrot), Mineralstoffen und Vitaminen. Ein
Mastschwein frisst im Durchschnitt 2,3 kg Futter und
séuft bis zu 10 | Wasser pro Tag, bis es von 28 auf
120 kg Schlachtgewicht kommt. Je nach Alter und
Wachstumsphase der Tiere wird das Futter etwas
anders gemischt. So wachsen die Schweine ohne

2 . Beschrifte den Weg des Futters im Schwein. Die
gezeigten Verdauungsorgane heiBBen: Speiserdhre,

© agrar-press/Krick

Maul, Darm (Diinn- und Dickdarmabschnitte), Mischfuttermittel bestehen aus Uber 20 Zutaten. In vielen Stéllen
M Bri die O in die richti Reihen- . bekommen die Schweine ihr Futter als flissigen Brei aus den

agen. Bringe die Organe In die richtige Reihen . Futterautomaten. Daftir wird das trockene Mischfutter oft mit
folge und ergénze weitere, dir bekannte Organe. . Wasser oder Molke verfliissigt.

Q information. nns
medien.agrar e.V.
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SAUWOHL IM SCHWEINESTALL

Schweine teilen sich ihren Lebensraum gerne in verschiedene Bereiche zum Liegen, Fressen, Bewegen und Koten
ein. Mit dem Alter der Tiere wachsen auch die GroBen der Abteile, in denen sie in Gruppen leben. Ein guter Zugang
zu Wasser und Futter ist selbstverstandlich. Hier siehst du Beispiele fir weitere Dinge, die im
Stall fir mehr Tierwohl sorgen.

Blick in den Stall
Beschreibe mit eigenen Worten, warum die MaBnahmen den Tieren guttun.
Tipp: Auf der Vorderseite sind einige Vorlieben und Eigenschaften von

Schweinen unterschiedlichen Alters genannt!
einsichten-tierhaltung.de

© Ilwk-NRW/buetfering

FuBbodenheizung und/oder Warmelampe im Offene Wasserstellen mit kithlem Frischwas-
Ferkelnest ser, in die sie ihren Rissel eintunken kénnen

# &I‘". 1© agrar-press/Krick

Bewegliche Gegensténde wie z. B. BeiBson-
nen oder -sterne und Bélle

Schau genau hin und frag nach!
: Welche Angaben zu Tierwohi-
maBnahmen findest du auf der
: Verpackung oder an der Frisch-
At - theke im Supermarkt oder beim

T ) ¥ : Metzger? Was bedeuten sie?

I 4 |
agrar-press/Krick

Organische Materialien wie z. B. Sisalseile
oder Futterraufen mit Heu und Stroh

GUT ZU WISSEN

: Viele Wissenschaftler, Landwirte und Tierarzte forschen daran, wie man am besten verhindern kann, dass sich
Schweine gegenseitig in ihre Ringelschwénze beiBen, oder wie man Ferkel am besten fiur die Kastration betdubt.
AuBerdem untersuchen sie z. B., ob die Schweine lieber auf kilhlem Beton oder weichem Stroh liegen.

Eine wichtige Frage ist, was sich in den einzelnen Stéllen umsetzen lasst.

information. nns
medien.agrar e.V.
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WOMIT VERSORGT UNS DAS SCHWEIN?

Wir Menschen nutzen das Schwein auf vielfaltige Weise, denn wir essen nicht nur das Fleisch, sondern verwenden
auch viele andere Teile von ihm.

Aufgaben: :
. . . Pinsel Leim Creme
1. Nenne Produkte, die aus den benannten Teilen des Schweins Seife
hergestellt werden. Trage sie in die Kastchen ein. Die Worter im Handschuhe
Kasten rechts geben dir Anregungen. Blrsten Gummi

e

Borsten Haut

Fleisch

Knokhen Fett

2. Schaue dir nochmal die Produktbeispiele auf der Vorderseite des Posters an. Erganze den folgenden Satz.

Das Schwein versorgt uns auBerdem mit

3. Ein Schlachtschwein wiegt etwa 120 kg. Hiervon sind ein Fiinftel nicht fiir die Lebensmittelproduktion
verwertbar. Wie viel Kilogramm kénnen zu Lebensmitteln verarbeitet werden?

Rechnung:

Antwort:

4. Uberlege dir, wozu wir die verschiedenen Erzeugnisse des Schweins verwenden kénnen.
Leim: beim Tapezieren, Basteln

Leder:

Pinsel, Farben:

Creme:

Q information. nns
medien.agrar e.V.

©im.aeV. 2019 SBHWHN




DER LANGE WEG ZUM SCHNITZEL IN ZAHLEN

Du hast schon ganz viel iber den Weg vom Ferkel zum Fleisch gelernt. Hier kannst du dein Wissen testen.

Schneide die Spielsteine aus und lege sie nach Domino-Art in der richtigen Reihenfolge aneinander.
Wenn du unsicher bist, schau noch mal auf die Vorderseite des Posters. Starthilfe: Beginne mit der befruchteten Sau.

verarbeiten zu
Lief Fleischwaren Spugen bis bekomrrInen Transport zum
leferung an und iiber 1.500 auce
Fleischereien & | . 0 o0 4 wochen Ferkelfutter, 6-7 Scmafhthof
andere Betriebe Milch bei der bis sie ca. Monate alt (selten
Mutter 7,5 kg wiegen Hofschlachtung)
ist etwa - bis sie ca. pro Tier ca.
ogen es 25 ka wiegen Tier wird in
B::‘:::hatfl: 114 schon warm o Halften und 100 kg
9 Tage lang und spielen viel weiter zerlegt als Lebensmittel
tréchtig verwertbar
fressen téglich 3 5 kg heiBen jetzt
ziehen in im Mittel viele Verkaufs- Verzehr bro Laufer und
kiihleren, 2 3 k wege von Pereon i Ziehen in nehmen téglich
groBeren ) g Hofmetzgerei s Hich Flatdeck um ungefihr
Maststall um Futter und bis GroBhandel janriic 400
schlafen g zu
Mastschweine :);ss T‘('e 122 bis Tierarzt Betaubung p::? Wurf
nehmen taafich g schwer kontrolliert wirkt binnen Zieht in s zu
9 Gesundheit vor weniger Abferkelstall um 1 8
etwa 800 g zu
Schlachtung Sekunden Ferkeln

Tiere unterwegs

Jeder Spielstein steht fUr eine Station deines Schnitzels. Auf
diesem Weg ziehen die Tiere mehrfach in andere Stélle um und
werden schlieBlich zum Schlachthof gebracht. Mochtest du
wissen, wie der Transport von Tieren ablauft? Der 7-minUtige

Film ,,Wir transportieren Tierschutz® vom drv e.V. zeigt es dir, zu == 4 :
sehen unter wir-transportieren-tierschutz.de.
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WURSTSALAT

1. Suche 25 Worter aus diesem Buchstabensalat, die etwas mit Schweinen zu tun haben.
Die Worter kénnen von links nach rechts, von oben nach unten oder diagonal verlaufen. Viel SpaB!

Warmelampe, Ferkelnest, Liftung, Spielzeug, Maststall, Futterautomat, Mischfutter, Borsten, Ohrmarken,
Viehtransporter, Tierwohl, Landwirt, Leberwurst, Laufer, Schinken, Sau, Bratwurst, Gruppenhaltung, Schnitzel,
Tranke, Bauchspeck, Kotelett, Haxe, Nackensteak, Filet

MO T S P|I E/IL/Z E/UGTDMORJ| H|V
QI S'IR S E UV I T TS Y KB|U/S K AN
Il ' L S K AR T/ NJ OW I OLRKAYKX
Z E R C Y E FC SH Z2/Z2 E S AR UQO|T
P VY B HDNGGR Y KL RTXW|C T|U
OMI JUFNK I MXWEAWKB S E P
B HGE TGUREAFLBAQUOFWL|D
A/C T AAHENTJ R/ ZEENRDMHPE| U
U X TR C|TE J TKEHRIBSHGL|T S
C/ S MV JMRBR Z B E UDWK|TNAWT|R
HCCWP T Z ADNRU UKE G Q| X E W
S U GHMMUKNIKCDRNKLMAQE|N
PH S VNULH Z F SR J| S CH I NKE|N
E OX VU I EAUWPO T MB O D E OW
C T XK L|L T X T QS OWAUPAJ P SR
KXY K I EMZ|T P NER S O|G|Y O F T
P W J GRUPPENHAL T UNGIB XV
D LIAEU|F ERRL|I | YOS E|Y TLHA
G DPGYMY UAZ X OG T GR|B UR|I
B/ G N F D SWP UB B QJ A ABP E Y|I
FILAINDW I R T/ VOTF I|L ET|Z F WR
NWWMXP Y VO J XA S L Z2 Y F T YR
E U J T WAERMELAMPEMZ UG I
AlE J S Y GD T ADOIBUOR ST E N ZO
T NJA|C K E NS TEAK S P A J UG P B

Hinweis: A = AE, U = UE

2. 9 der Begriffe nennen Fleisch- und Wurstwaren.

Frage in einer Metzgerei nach, welche Teilstiicke des Schweines dafiir verwendet werden.
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